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(Restaurant
Donnerstag 17:00 bis 21:00
Freitag 16:00 bis 22:00
Samstag 13:00 bis 22:00
Sonntag 12:00 6is 20:00

Unsere Kjiche ist bis 21:00 Uhr (Sonntags bis 20:00 Uhr) fiir Sie gedffnet.

Sonntagsbuffet: 12:30 bis 16:30
Jeden Sonntag Mittagsbuffet inklusive Kaffee und Kuchen
34,90€ pro Person
Kinder bis einschliefSlich 3 Jahren essen Rostenlos
Kinder bis einschliefSlich 10 Jahren 15,90€

SSiergarien

Bei schonem Wetter wie im Restaurant

cstamilion- und CSetrichsfeste

Gerne organisieren wir Thre Feier in unseren Raumen.
Beachten Sie unsere Party-Informationen auf den letzten Seiten
oder fragen Sie uns. Wir beraten Sie gern.



Verehre ~Giste

mitten in der Ohligser Heidelandschaft
laden wir Sie zu einer Rulinarischen Reise nach Schlesien ein
und verwohnen Sie mit den KostlichReiten einer guten, alten TraditionsRiiche.

Ob Vorspeisen, Suppen, Fleisch- und Teiggerichte oder Kuchenspezialititen,
unsere SpeiseRarte bietet die besten LecRereien aus der schlesischen Kiche.
Hier finden Sie Klassiker, die manch Einen an den Geschmack,
vergangener Tage erinnern werden. Fiir Andere wiederum wird es eine Reise
in ein Rulinarisches Neuland sein.

Und noch etwas finden Sie auf den folgenden Seiten.
Zwischen Vorspeise und Nachtisch zeigen wir Ihnen einige Beispiele
einer weiteren schlesischen Spezialitit:
herrliche Schlisser, von denen es hier mehr gibt als an der Loire in FranRreich.

Ifnen allen wiinschen wir eine angenehme Zeit bei uns und hoffen,
Ste bald wieder als Gast begriifien zu diirfen.

Smacznego!

(e fa&b}e/e/‘
M’o/alflfa wnd Koman 5/(//5«

Engelsberger Hof seit 1907



Qbuppen - Supy

1. Qbdhlesische S udebuppe Z,00¢€

Geflugelkraftbriihe mit feinen Nudeln nach schlesischer Art
RosoOf Slgski z makaronem

2 Barsacs JO00 €

Klare Rote-Beete-Suppe, dazu eine gefillte Krokette mit Sauerkraut und Pilzen
Barszcz czerwony z krokietem, z grzybkami i kapustg

3 OBdhlesischer Burck 900¢€

Roggen-Sauerteig-Suppe mit Kartoffeln und Wurstchen, dazu Brot
Zurek Slaski z kartoflami i kietbaskg, pieczywo

¥ Kutduppe 1000 €

Rindermagen-Suppe nach schlesischer Art, dazu Brot
Flaki wofowe po Slasku, pieczywo

S CQurkensuppe 900¢€

Zupa ogorkowa, pieczywo

6.  OWuke SBohmensuppe 17,00 €

Riesenbohnen mit Wurstchen in Tomatensauce, dazu Brot
Fasolka po bretorisku, pieczywo

7. OBdhlesische SBrotsuppe mit Knoblauch 600¢€

Wodzionka

Schloss Moschen, Kreis Krappitz — Patac w Mosznej, Pow. KrapRowice



CSFir den Kleinen O Cunger -
Chtate co nicco

8 QBdohlasisohe Obchinke SBrett 2500€

Schlesische Wurstchen, Schinken, Kése, Salzgurken, Griebenschmalz und Brot
Kietbaski $Slaskie, szynka, ser, ogorek kiszony i pieczywo

9 Gebratene Gefligellober nach Ghef Art 1690 €

mit Zwiebeln und Apfeln, dazu Blattsalat und Brot
Watrdbka zmazona w stylu szefa kuchni z cebulkg i jabtkami, pieczywo

10 Gebratener Krakauer 990 €

mit Zwiebeln, dazu Brot
Kietbaska krakowska zmazona z cebulkg, pieczywo

11, Grofer Sfiness-QObalat mit Rutenstreifen 1790 €

dazu Brot
Saftata zielona z pfatkami piersi indyka, pieczywo

12, Grofer Sfimes-Obalat mit Rindfleischstrefen 1790 €

dazu Brot
Satata zielona z ptatkami wotowiny, pieczywo

Schloss Plawniowitz, Kreis Gleiwitz — Patac w Plawniowicach, Pow. Gliwice



QOpezialititen aus der schlesischen Kiiche -
QOOlgskie specialy
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Qbdhlesischer SSigos 1590 €
Sauerkrauteintopf mit WeiRkohl, Wurst und Fleisch gediinstet, dazu Brot

Bigos z pieczywem

Kruprioki (2 Orick) 1690¢€
Grutzwurst gebraten mit Zwiebeln,

dazu Panschkraut (WeiRkohl geschmort mit Kartoffelptree)

Krupnioki (2 sztuki) z cebulkg, panczkraut

Kohlrouladen mit Reis~sfleisohsfrillung in ‘Comatonsgfs 1690 €
dazu Brot

Gotgbki w sosie pomidorowym z pieczywem

QBdvpeinshaze (4005) J990€
mit Bratkartoffeln, geschmortem Sauerkraut und Senf

Golonko ze smazonymi ziemniakami, kapustg zasmazang i musztardg

QBdhlesisohe (Rinderroulade 2690 €
mit schlesischen Kl63en und geschmortem Rotkohl

Slgskie rolady wotowe z dodatkami

Q@dlesische ODchweineroulade 2290 €

mit schlesischen Kl6Ren und geschmortem Wei3kohl
Slgskie rolady wieprzowe z dodatkami



QBdhlesische QDchinke - latten
Dibtmiski Karcamy ODfaskig

19 SBauthener Tlatts 6600 €

Fiir zwei Personen, jede weitere Person 33,00 €

Rinderroulade, 2 kleine Schweineschnitzel, knusprige Entenbrust oder Keule
mit geschmorten Apfeln und Preiselbeeren-Gelee, geschmorter Rotkohl, Sauerkraut,
schlesische Kl6Re, Pommes Frites, gemischter Salat mit Dressing

Rtlmisck bytomski

Dla dwdch 0s6b, Razda Rolefna osoba 33,00 €

Rolada wotowa, 2 mate kotlety wieprzowe, piers z kaczki lub udko pieczone z jabtkiem
z dodatkiem sosu Zurawinowego, kapusta biata i czerwona zasmazana, kluski $lgskie,
frytki, suréwka z sosem jogurtowym

20 @ppeiner Rlatts 6200 €

Fiir zwei Personen, jede weitere Person 31,00 €
Schweineroulade, Rindfleischstreifen in SolRe, gegrilltes Putenbrustfilet mit Champignons,
geschmorter Rotkohl, Sauerkraut, schlesische KloRRe, Kartoffelkroketten,

gemischter Salat mit Dressing
Rblmisck opoliki

Dla dwdch 0s6b, Razda Rolefna osoba 31,00 €

Rolada wieprzowa, platki wolowiny w sosie, grilowane pfatki z piersi indyka
z pieczarkami, kapusta biafa i czerwona zasmazana, kluski Slgskie,
krokiety ziemniaczane, suréwka z sosem jogurtowym




Bpezialititen des Causes
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ClMeaullaschen - Rierogi

CAMaultaschen mit ~Sfleischfillung 1590 €

mit gebratenem Speck und Zwiebeln
Pierogi z miesem, ze skwarkami i cebulkg

CMauliaschen gofille mit OBaverkraut und "Bilaen 1590 €

mit gebratenem Speck und Zwiebeln
Pierogi z kapustq i grzybami, ze skwarkami i cebulkg

HMultaschen nach russisoher At ]1590 €

Kartoffel-Quark-Fullung mit gebratenem Speck und Zwiebeln oder Schmand
Pierogi ruskie ze skwarkami i cebulkg lub kwasng smietang

CHMaudtaschen mit Quark und SBlaubeorsfilling *

mit Sahne und Zucker
Pierogi z serem i jagodami, ze Smietang i cukrem

Aandiaschen mit Quark und Srdbeorsfllung ™ ]$90 €

mit Sahne und Zucker
Pierogi z serem i truskawkami, ze smietang i cukrem

ICorahaflor Manltasohon Mz iz 2190 €

grol3e Portion gemischter Maultaschen mit gebratenem Speck und Zwiebeln
Duza porcja mieszanych pierogéw ze skwarkami i cebulkg

15,90 €

* Gerichte saisonbedingt oder auf Vorbestellung

Schloss Dobrau, Kreis Krappitz — Patac w Dobrej, Pow. KrapRowice



Shternationale ~erichte -
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QBchwemeschnitad] nach OFiener Art J990€

dazu Pommes Frites und Beilagensalat
Kotlet schabowy z frytkami i surowkag

QSchilesische Qbchinke OBchweinaschnitzel 2290 €

dazu schlesische KloRe und Rote-Bete-Salat
Kotlet schabowy z kluskami $lgskimi i surowkg z buraczkow

Sigerschmitael nach O isner Art 2190 €

dazu Pommes Frites und Beilagensalat
Kotlet schabowy po mysliwsku z frytkami i surowkag

QBdlweineschmitac! mit ' Raprika - Comaton- Obgks 2190 €

dazu Pommes Frites und Beilagensalat
Kotlet schabowy w sosie paprykowo—pomidorowym z frytkami i surowkag

Swishelsohmitael navh CXFlener At mit gebratsnem &i

dazu Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln und Beilagensalat
Kotlet schabowy z cebulkg i jajkiem, zasmazone kartofle i suréwka

Brgentinisches Rindersteak aus der FCiifts mit Shampignons und Soisbel
o0y 2790€

Steak wofowy z cebulka, grzybkami i dodatkami (4‘00g) 3290 €

2290 €

dazu Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln und Beilagensalat

Argentinisches Rinderfilet mit Champignons und Soisboln
dazu Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln und Beilagensalat 200y) 3490 €
Poledwica wotowa z cebulka, grzybkami i dodatkami (4‘00_9’) 3990 €




CW A und ~Gefliigel -

5%
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56.
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Dziogyana | drop

IChirschmedaillons aus dor Keule ©o0y) 3590€

in WildpilzsoRe mit geschmortem Rotkohl und Preiselbeeren auf einer Birne,

dazu Spatzle
Medalion z jelenia w sosie z grzybkéw lesnych, kapusta czerwona zasmazana,
zZurawina na gruszce, szpecle

Entenbrust nach Art dos Cawses (2005) 3290€
F007) 3890 €

mit schlesischen Kl62en und geschmortem Rotkohl garniert
mit Apfeln und Preiselbeeren Gelee

Piers z kaczki pieczona, kapusta czerwona zasmazana,
kluski $lgskie dekorowane jabtkami i zurawing

K ntenkeule nach Art des FCauses @2505) 3290€

mit schlesischen Kl6en und geschmortem Rotkohl

garniert mit Apfeln und Preiselbeeren-Gelee

Udko z kaczki pieczona, z jabtkami i sosem Zurawinowym, kapusta czerwona
zasmazana

Rutenbrustfilet in &hampignon-Qbahnesofs

dazu Spatzle und Beilagensalat
Filet z indyka w sosie pieczarkowym, szpecle i surowkg

2590 €



CSFischgerichte - “ania & b

38, Banderfile; gebraten 2750¢€

mit Pommes und schlesischem Sauerkrautsalat oder Beilagensalat
Filet z sandacza z dodatkami

39]. Geqgrillie ~sforolle 2850€

mit Bratkartoffeln und schlesischem Sauerkrautsalat oder Beilagensalat
Posttag z grilla z dodatkami

392 Mapiesfiler (3 Obrick) 1450 €

nach Hausmannsart mit Sahne, Apfeln und Zwiebeln, dazu Salzkartoffeln
Filet z matjasa (3 sztuki) z dodatkami

Schloss Tillowitz, Kreis Oppeln — Patac w Tutowicach, Pow. Opole



CSHir unsere Rrinagessinnen
und kleinen (Ritter -
S nasayoh ksigénicack
I matych rvcergy

10, Sfischstibohen mit Rommes ~sfrites und OBl 7000 €

Smazone paluszki rybne z frytkami i surowka

4], Kieines Qboleinesohmisael mit Rommes ~sfrites und Qalr 1000 €

Maty koltel schabowy z dodatkami

L. ‘Rutengeschneeaclias mit gobratenen OPpiitale 1000 €

Mieso z indyka w sosie z zasmazanym makaronem domowym

13 Knusprige Nuggets mit Rommes sfrites und QBalet

Panierowane mieso z indyka z frytkami

71000 €

Burg Kynast, Kreis Hirschberg — Zamek Chojnik, Pow. Jelenia Géra



Vegetarisohe Gerichte - ania wegelarianskic
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OBarsaca J000 €

Klare Rote-Beete-Suppe, dazu eine geflllte Krokette mit Sauerkraut und Pilzen
Barszcz czerwony z krokietem

G hampignon-Greme-Qbuppe mit G routons 1050 €

Kremowa zupa pieczarkowa z grzankami

CWaibe SBohnensuppe 1050 €

Riesenbohnen in Tomatensauce, dazu Brot
Fasolka po bretonsku z pieczywem

P singroutsdon 1750¢€

mit Graupen-Linsen-Gemuse-Fullung und Paprika-Tomaten-Sof3e
Gotgbki nadziewane kaszg, soczewicg i warzywami
W sosie paprykowo-pomidorowym

Kartofelyfarmeuchen nach GChef Art 1690€

dazu gegrilltes Gemuse mit Rosmarin-Thymian-Knoblauch-Marinade
Placki ziemnaczane z dodatkiem grilowanych warzyw w marynadzie
Z rosmarynu, tymianku i czosnku

CGemiseschnitael mit gebratenem i J950¢€

mit gebratenen schlesischen Kl6Ren, dazu Beilagensalat
Kotlet z warzyw z dodatkiem smazonych klusek Slgskich, jajkiem i surowkag

CAaultaschen nah russisoher At mit Kartoffeb Ruarkcsfilbmg

mit gebratenem Zwiebeln und / oder Schmand
Pierogi ruskie z cebulkg albo kwasng smietang

Qﬁﬂlldﬂkﬁ ‘Em CV@'WU/I fur 2 Pers. .5-8, o, € jede weitere Pers. 29, 00 €

1x Wirsingroulade, 1x Gemuseschnitzel mit gebratenem Ei, dazu gebratene
schlesische Kl6Re, 2x Kartoffelpfannkuchen nach Chef Art, dazu gegrilltes
Gemuse mit Rosmarin-Thymian-Knoblauch-Marinade,

2x Maultaschen nach russischer Art mit Kartoffel-Quark-Fullung

und 2x Maultaschen mit Sauerkraut und Pilzen, dazu Zwiebeln und Schmand

15,90 €

1x gotgbek z kapusty wtoskiej, 1x kotlet warzywny z jajkiem sadzonym,

podawany ze smazonymi kluskami slaskimi, 2x placki ziemniaczane szefa kuchni,
podawane z grillowanymi warzywami z marynadg rozmarynowo-tymiankowo-
czosnkowg, 2x pierogi ruskie z nadzieniem ziemniaczano-twarogowym

oraz 2x pierogi z kapustg kiszong i grzybami, podawane z cebulg i kwasng smietang.



Qdllate und SBeilagen - Odurdwki i dodatki
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Gemischter Obalat mit ressing

Surowka z sosem

Q&dlesischer OBauerkravt- ODalar

Suréwka z kapusty kiszonej

COurkensalat mit Qdahne

Mizeria ze Smietang

Rote SBacte Oulat mit Ewicheln und Apfein

Surowka z buraczkéw

CWeikkohl oder (Rotkohl geschmort

Kapusta biata lub czerwona zasmazana

Rommes ~Sfrites odor Kroketton

Frytki lub krokiety

CGebraterns Kartgffeln mit Qdpeck und Swishel

Kartofle zmazone z boczkiem i cebulkg

CGebratens schlesische Kok mit OBpeck und Swicheln

Kluski Slgskie zmazone z boczkiem i cebulka

CGegriilltes CGemiise

grilowane warzywa

Knoblauch-(Résthrot

Chleb pieczony z czosnkiem

600¢€
600¢€
600¢€
600¢€
600¢€
S00¢€
S00¢€
S00¢€
600¢€

S00¢€



N achtisch - esery

67. QBchiesischer Kuchen, diverse Qborten, 1 Qduick $00€

Ciasto $/gskie, 1 szt.
nur Freitag bis Sonntag oder auf Vorbestellung

62.  Cremekuchen, diverse Oborten, 1 Obtiick $SS0€

Kremowki, 1 szt.
nur Freitag bis Sonntag oder auf Vorbestellung

63 Qbdhlagsatme 050¢€
Bita Smietana

6% ‘Bfannkuchen mit Marmelads, 2 Odrick 950¢€
Nalesniki z dzemem, 2 szt.

63, ‘Bfannkuchen mit Quark odor Vanilleeis
Obst und Odohlagsatmne, 1 Odnick 1200 €
Nalesnik z serem lub lodami waniliowymi, owocami i bitg Smietang, 1 szt.

66, Kierkuchen mit Apfeln, 3 Qbriuck 1050€

Racuchy z jabtkami i bitqg Smietang, 3 szt.

Schloss Fiirstenstein, Kreis Waldenburg — Patac w Ksigzu, Pow. Watbrzych
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Apenitif

Aperal OBprits 028 2$0¢€
g 0251 750€
Lillt SBorry 0251 800€
Lillet Rosé (5¢l). Schweppes Russian Wild Berry (10cl),

Eiswurfel, Garnitur mit frischen Beeren

QObekr ~sfroienette

S roizencte Guva Guria halbirocken / MNevadix trocken a2l . 2590¢€
CStirst von Metternich, Ghardonnay, trocken Q781 3600¢€
W eine

Krbon patless, (Rheinhesson, foinfruchtigliohlichor Wefwon Q2 700€
W er und Grauer SBurqunder, 'Tfeds; trockener Nojfwein . 02 . 700€
Sornfildsr, Bals, trocksner ader halbtrockener Rovpein 02l 200¢€
Sflaschen 751 2490 €
Rrimitivg, Merler, vollnundiger, trockensr Rotwein 0781 3390¢€




Kl Getrinks

Pepsi (1,2)

Pepsi Light (1,6)

Mirinda (4,7)

7 Up

Spezi (Mirinda mit Pepsi)(1,2,4,7)
alle Softdrinks

Polnische rote Limonade (2,4,6)
Haaner Mineralwasser

Qs

NEU: lokal-leckere ClimAid Limonade,

die dich klimaneutral erfrischt:

Grapefruit, Rhabarber, Heidelbeere,

Brombeere und Apfelschorle

Schweppes:

Bitter Lemon, Ginger Ale (2)

Orangen- , Apfel-, Kirschsaft

Bananennektar

Kiba

Tymbark-Saft, versch. Sorten

oS asshrause

Zitrone, Holunder, Mango-Maracuja

CBiere vom fass

Tyskie, Lech

Veltins
Maisel” s Weisse

Pilsner Urquell
Alle Biere mit Himbeersirup, Zuschlag
NEU: Pulleken

Alkoholffeie SBiere
Neu: Karamalz

Veltins

Maisel” s Weisse

Tyskie, Lech

NEU: Pulleken alkoholfrei

1 = koffeinhaltig, 2 = mit Farbstoff,

0,41
0,41
0,41
0,41
0,41
0,41
0,41
0,25l
0,75l

0,33l

0,21
0,2l
0,2l
0,4l
0,25l

0,33l

0,3l
0,5l
1,01
0,41
0,3l
0,5l
0,5l

0,5l

0,33l
0,33l
0,5l
0,5l
0,33l

5,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
2,50 €
7,00 €

4,20 €

3,00 €
3,00 €
3,00 €
5,50 €
2,50 €

4,20 €

4,00 €
5,50 €

10,00 €

4,50 €
4,00 €
5,50 €
5,50 €
0,50 €
5,00 €

4,20 €
4,20 €
5,50 €
5,50 €
4,20 €

3 = mit kuinstlichen SuRstoffen Cyclamat, Acesulfam und Aspartam
4 = mit Konservierungsstoff Benzolsaure, 5 = Brennwert 100ml =1,1KJ (0,26kcal),

6 = mit SuR3stoff Cyclamat, Aspartam, enthalt Phenylalanin und Saccharin

7 = gefarbt mit Beta Carotin, 8 = chininhaltig

Likor & Wodka

Ramazzotti, Jagermeister 4cl
Zotadkowa Gorzka 2cl
Zubréwka 2cl
Luxusowa, Sobieski 2cl
Jonny Walker Red Label 4cl
Longdrink 4cl

Szarlotka: Zubréwka
mit Apfelsaft und frischer Minze 0,25l

ICaie Getrinks
Schwarzer & griner Tee (1)
Pfefferminze, Kamille
HeilBer Tee mit 2cl Rum (1)
Heil3e Schokolade

Frischer Minztee

Frischer Minztee mit Ingwer

Kaffee Qpeziaiititen
Kaffee Creme (1) @
Cappuccino (1) @

Latte Macchiato ®

(Espresso, viel Milchschaum)
Milchkaffee (1) (Kaffee Créme,
heie Milch, Milchschaum) @
Espresso doppelt (1) @

Coffee Mocha (1) (Espresso,
HeilRe Schokolade, Milchschaum) @
Kaffee auf polnische Art (1)
Kaffee Hag

NEU: ® Unsere Kaffeespezialitaten
kénnen Sie jetzt auch vegan genief3en!

5,00 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
7,00 €
7,50 €

7,50 €

3,00 €
3,00 €
6,00 €
4,50 €
4,00 €
4,50 €

3,00 €
3,60 €

3,80 €

3,80 €
4,50 €

3,80 €
3,50 €
3,00 €



i (Reastaurant mit  Cradition

Das Restaurant im Engelsberger Hof blickt stolz auf eine tiber 100-jihrige Tradition zuriick,

Seinen wohlRlingenden Namen verdankt der Hof den Gebriidern Engelsbery, den ersten Ansiedlern, die in der
Zeit um 1800 das Gelinde von Herrn von Busch in Hackhausen erworben und im Laufe der Jahre in ein
prosperierendes Gut verwandelt haben.

1906 entschloss sich der damalige Besitzer Eugen Becker das landschaftlich reizvoll gelegene Anwesen durch
eine Restauration zu erginzen und beauftragte den Ohligser ArchiteRten
Otto Franz mit dem Entwurf und dem Bau eines Wohn- und Wirtschaftshauses.

1907 ging das Anwesen an die Stadt Ohligs iiber, die in der Zeit der wirtschaftlichen Rezession mehirere
Zehntausend MarR fiir sogenannte Notstandsarbeiten — heute wiirden wir Konjunkturmafsnahmen sagen
— zur Modernisierung des Hofes bereitstellte. Die Investition Ram nicht nur zahlreichen erwerbslosen
Klingenschleifern zu Gute. Der Engelsberger Hof wurde um einen Springbrunnen, mehrere Teiche und eine
schmiickende Gartenanlage bereichert.

Unter den nachfolgenden Pichtern stieg das Anwesen zu einem beliebten Ausflugsziel fiir die Bevolkerung
aus Ohligs, Solingen, Hilden und Haan. Man wusste die gute Kjiche zu schitzen

und feierte hier gerne Hochzeiten und Betriebsfeste. Der Hof prosperierte und es folgten weitere
Modernisierungen und Ausbauten bis er schleflich bei der letzten griindlichen Renovierung

1963 sein heutiges Aussehen erhalten hat.

2010 iibernahmen Wioletta und Roman Gnilka das Erbe der zahlreichen Restaurateure auf dem Engelsberger
Hof. Die von ifinen gefiifirte Schlesische Schinke setzt erfolgreich die Tradition des Hauses fort.

2013 Die Inhaber der ,Schlesischen Schinke“ haben
die Anlage wieder in Betrieb genommen.

Nach mehr als 25 Jahren ist der Brunnen

im Engelsberger Hof wieder in Betrieb.

Das freut nicht nur die Besitzer, sondern auch

viele Gdste.

Engelsberger Hof mit der , Anlage der Wasserkunst“ im Vordergrund, 1933



QBisonkarte - November - Dezember:
(Wl und Gidnseaeit

I O¥Wildratmsype 7290€

mit Steinpilzen nach Art des Hauses

2 Kuusprige Ginsekouls 3790 €

mit geschmortem Rotkohl, schlesischen Klo2en, Preiselbeeren-Gelee
und geschmorten Apfeln dekoriert

3 Kuusgprige Ginsebrust 3890 €

mit geschmortem Rotkohl, schlesischen Kl6Ren, Preiselbeeren-Gelee
und geschmorten Apfeln dekoriert

¥ CGinseplatte . SBrust, Keule und Leber 7590 €

mit geschmortem Rotkohl, schlesischen Klo3en, Preiselbeeren-Gelee
und geschmorten Apfeln dekoriert

(ab 2 Personen jede weitere Person 37€)

S CGanze Gans 79900 €

geflllt dazu Beilagen fir 4 Personen: schlesische Kl6le, Rotkohl,
gebratene Apfel, Orange und Preiselbeeren-Gelée - d{hraqu%rbawlﬁﬂg-

6.  ICischmedaillons aus der Kewle (2004 ) 3790 €

in Wildpilzsol3e mit schlesischen Kl63en,
Geschmortem Rotkohl und Preiselbeeren auf einer Birne

Nadhtisch
7 CBratapfel mit SConig, Mandeln und FPanillesofe 890 €

Wartezeit ca.30 min




QOdhlesisohe Kuchenspezialititon
QB ligskic ciiaster

Nur Freitag bis Sonntag oder auf Vorbestellung!

QBchlesischer Kuchen, diverse OPorten, 1 Odtick S00€
KKisoreme, 3 Kugoln £50€
Qbdhlagsatne 050 €
Nz apoleon-Qbchnitte
Apfelitrousel CAohnstreusel
rdbeersatme ™
K isestreusel

Abbildung mit Dekor, im Preiss nicht enthalten
*mit Farbstoff



sttt in der Qdchlesischon Qdchinke

s kommt nicht drayf an, dom eben mehr ~ahre su geben,
sonderm den ~ahren mehr Leben!

Alexis Carrel, Nobelpreistriger Medizin, 1912

Wie recht hat die Rluge Maxime! Feiern gehort zum Leben
und Griinde zum Feiern gibt es mehr als genug.

Ob Geburtstage, Kommunionen, Hochzeiten oder sonstige Familien- und Betriebsfeste,
wir planen und fiihiren fiir Sie jede Feier aus und realisieren dabei
auch Ihre Sonderwiinsche.

Llnsere @df[ﬁ@gﬁz}mﬁgﬁm

* Rdume fiir 25 bis 100 Personen:
Jagerstube - bis zu 25 Personen
Festsaal - bis zu 100 Personen
Restaurantsaal - bis zu 40 Personen
* verschiedene Tischanordnungen
% Buffet oder a-la-Carte-Gerichte
¢ @Bauerntisch
*** Kuchen-Theke
% stillvolle Tisch- und Saaldekoration dem Anlass entsprechend
% Tanzfliche und Vermittlung von Live-Musik und DJ

Q8prachen Obie uns an, wenn Qs cin anspruchspolles Arramgement suchen.
CWir beraten Odie gorn!



Ein (Restaurant
[fir Sfestlichkeiten jeder At

www.schlesische-schaenke.de



1.Weizen ,2.Roggen, 3.Gerste ,4.Dinkel

1. mit Farbstoff(en) 8. mit Milcheiweil}

2. mit Konservierung Stoffe 9. koffeinhaltig

3. mit Antioxidationsmittel 10. Chinin haltig

4. mit Geschmachsverstarker 11. gewachst

5. mit Schwefeldioxyd 12. mit Taurin

6. mit Schwarzungsmittel 13. enthalt eine Phenylalaninquelle
7. mit Phosphat 14

. mit StuRungsmittel

An diesem Beispiel sehen Sie die Kennziffern der jeweiligen Zusatzstoffe, die in
einem Gericht enthalten sein kdnnen. Obwohl wir ausschliel3lich frische Ware
verwenden, kann es dennoch vorkommen, dass einige Hilfsmittel wie Gewurze und
Beigaben Zusatzstoffe enthalten. Wir informieren Sie gern.

Die Karte mit Kennzeichnung der enthaltenen Allergene
und Zusatzstoffe liegt bei uns vor. Sprechen Sie uns an!
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